lesits CHoonu

2076/ 2077

AMUSE BOUCHE MIT DREIERLEI TARTAR

ﬂ\%k*

RoOsA KALBSTAFELSPITZ & RIESENGARNELE
MIT GREMOLATA UND KRABBENKRACKER
x\%\y
TAGLIOLINI ALL"AMATRICIANA
MIT (GUANCIALE AUS NORCIA
<=
LOUP DE MER AUF DER HAUT GEBRATEN
MIT FLUSSKREBSRISOTTO UND GRUNEM SPARGEL
<=
BLUTORANGENSORBET
\x%%

RINDERFILET ROSSINI MIT GANSELEBER,
TRUFFEL, KURBIS,- UND
PETERSILIENMOUSSELIN AN MADEIRAJUS
<=
KOKOSEIS & STREUSEL
AN EXOTISCHEN FRUCHTEN UND SCHOKOLADE

MENU PRO PERSON 148,- EURO, INKLUSIVE ALLER GETRANKE
(PRICKELNDER APERITIF, WEISSWEIN, ROTWEIN, WASSER, KAFFEE UND DIGESTIF)

SOLLTE EIN GERICHT NICHT ZUSAGEN,
SIND WIR JEDERZEIT BEREIT DIESES AUSZUTAUSCHEN!



Posnano

BAR TRATTORIA

liasits CHoonu

207672077

AMOUSE BOUCHE

~§-
THUNFISCHTATAR
AN GRAND-MARNIER-ZITRONENEMULSION
~§-
PACCcHERI NUDELN
MIT BEIFLER HIRSCHRAGOUT
~§-

STEINBUTTFILET MIT SPINAT-KARTOFFELGRATIN
AN KAPERN-TOMATEN-CONCASSESAUCE

ODER

TOSKANISCHES RINDERFILET MIT WINTERGEMUSE
UND OFENKARTOFFELN AN MORCHELRAHMSAUCE

-

WARMES SCHOKOLADENTORTCHEN
MIT ZIMTEIS UND BACKPFLAUMEN

MENU PRO PERSON 59,- EURO



La PLazzetta

vino e cucina casareccia

dtﬁmﬁm@m

2076/ 207"

REIBEPLATZCHEN MIT GEBEIZTEM WILDLACHS,
SCHNITTLAUCHCREME UND KETA KAVIAR

BUCATINI ALL " AMATRICIANA
MIT ORIGINAL GUANCIALE AUS NORCIA UND GERIEBENEM PECORINO

FILET VON DER DORADE ROYAL AUF MANGOLDGEMUSE
MIT KRAUTERN, KIRSCHTOMATEN, OLIVENOLEMULSION
UND BASILIKUMKARTOFFELN

ODER

HIRSCHRUCKENSCHEIBEN AN PREISELBEEREN-ROTWEINSAUCE
AUF SELLERIEPUREE MIT PANCETTA-ROSENKOHLCHEN

ODER

TAGLIATA VON DER CHIANINA ENTRECOTE
MIT GRUNEM BOHNCHEN-KARTOFFELPUREE UND BRATENJUS

DELIZIA AL LIMONE

MENU PRO PERSON b b ,- EURO



Caffe/Ristorapfe/Pizzeria

2076/ 207"

Carpaccio vom Lachs und Seeteufel
mit rosa Krevetten an Olivendl-Zitronen-Vinaigrette

CT S —

Fagottini (Nudelsackchen) gefllt mit Birnen
und Schafskase an Butter\/Vallnusskerne

C~——

Rinderfilet mit Steinpilzen, GemUusecaponata
und Rosmarinkartoffeln

oder

Steinbuttfilets leicht gebraten ,alla Livornese”
mit Kirschtomaten, Oliven, Kapern-Krautersauce
an Mangoldgemuse und Butterkartoffeln

CT~———

In Rotwein gekochte Pflaumen mit Zimteis

Menu pro Person 49,90 Euro



Caffe/Ristorapfe/Pizzeria

itvesler dfpeyefiaile

(/ NTIPASTI
Carpaccio vom Lachs und Seeteufel mit rosa Krevetten

an Olivenol-Zitronen-Vinaigrette € 15,00
Gebratene Garnelenschwanze mit Krautern, Knoblauch,

Chilli auf Wildkautersalat Bouquet € 15,00
Auberginentirmchen gratiniert an Tomaten-Basilikum € 10,00
Vitello Tonnato € 12,00
Bresaola mit getriffelter Zigenkdsemousse € 13,00
~/UPPE

Linsensuppe € b,b0
Linsensuppe mit Salsiccia (ital. Wildfenchelwurst) € 7,60
Kurbiscremesuppe mit Crodtons und Kurbiskerne € bH,b0
)/ASTA

Taschennudeln mit Birne und Schafskase gefillt an Butter\Wallnusskernen € 14,00
Linguine mit Hummer € 19,60
Paccheri mit Wildragout € 14,50
/AUPTGERICHTE

Steinbuttfilet, leicht gebraten € 24,00
Rinderfilet mit Steinpilzkruste € 24,00
Lammkarré mit Rosmarin und Knoblauch € 24,00
Perlhuhnbrust an Weintraubensauce € 17,50

(Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen passende Beilagen der Saison)

/) ESSERTS
Crema Veneziana € 6,50
Zuppa Inglese € 6,50

Im Rotwein gekochte Pflaumen mit Zimteis € 6,50



Ll

CAFE « RESTAURANT « WEINBAR

@ﬁvester enu

2016/2017

AMOUSE BOUCHE
VITELLO TONNATO “ROSSINI STYLE” MIT THUNFISCHTATAR

FAGOTTINI (NUDELSACKCHEN) GEFULLT
MIT BIRNE AN PARMESANCREME

SEETEUFELMEDAILLONS MIT BLACK TIGER GARNELEN GEBRATEN
AUF SAFRANSAUCE AN GEMUSECAPONATA UND PETERSILIENKARTOFFELN

ODER

RINDERFILET vOom BrLAack ANGUS RIND AN GANSELEBERSAUCE
MIT GEMUSECAPONATA UND GETRUFFELTEM KARTOFFELPUREE

DELiziA AL LIMONE

FUR UNSERE GASTE, DIE MIT UNS DAS NEUE JAHR BEGRUSSEN,
SERVIEREN WIR NACH ITALIENISCHER TRADITION
LINSENSUPPE MIT COTECHINO (KRAFTIGE ITALIENISCHE SCHWEINEWURST)

MENUPREIS PRO PERSON

59,- EURO



Ll

CAFE « RESTAURANT « WEINBAR

ilvester peisekarte

ANTIPASTI
CAPRESE
FLEISCHTOMATEN MIT MOZZARELLA, OLIO EXTRA VERGINE UND BASILIKUM € 9,00
TORRETTA DI MELANZANE
UBERBACKENE AUBERGINE MIT MOZZARELLA GEFULLT € 9,00
VITELLO TONNATO
VITELLO TONNATO “ROSSINI STYLE” MIT THUNFISCHTATAR € 16,00
INsALATA MISTA
GEMISCHTER SALATTELLER € 5,00

Pasta/RisoTTO
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINI

SPAGHETTI MIT KNOBLAUCH UND MINI-PEPERONI € 9,00

TAGLIERINI AL TARTUFO NERO

TAGLIERINI NUDELN MIT SCHWARZEM TRUFFEL IN PARMESANKRUSTE € 16,00

TAGLIERINI AL SALMONE

TAGLIERINI NUDELN MIT LACHS € 14,00

FAGOTTINI CON PERA

FAGOTTINI NUDELN GEFULLT MIT BIRNE AN PARMESANCREME €12,00

Risotto MARE

RISOTTO MIT MEERESFRUCHTEN €16,00
FISCHGERICHTE

GAMBERONI ALLE ERBE E AGLIO

GARNELEN GEBRATEN MIT KNOBLACH, OL UND PEPERONCINO €22,00

TRris DI PESCE ALLE ERBE

DREIERLEI VOM FISCH MIT FRITTIERTEN KRAUTERN €22,00

MEDAGLIONI DI Rospo
SEETEUFELMEDAILLONS MIT BLACK TIGER GARNELEN GEBRATEN AUF SAFRANSAUCE
AN GEMUSECAPONATA UND PETERSILIENKARTOFFELN €26,00

FLEISCHGERICHTE
FiLETTO DI MANZO
RINDERFILET VOM BLACK ANGUS AN GANSELEBERSAUCE MIT GEMUSECAPONATA

UND GETRUFFELTEM KARTOFFELPUREE €29,00

TAGLIATA DI ENTRECOTE AL ROSMARINO

ENTRECOTE AN ROSMARIN €22,00

CARRE DI AGNELLO

LAMMKARREE MIT KRAUTERN UND KNOBLAUCH €26,00
Pizza

Pizza MIARGHERITA
PIZZA MIT TOMATEN UND MOZZARELLA € 8,60



